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ENTRADAS

COUVERT ALGARVIO

Selegao de patés caseiros, azeitonas marinadas e manteigas artesanais, acompanhados por
uma variedade de paes rusticos

5,90

CREME DE ERVILHAS E QUEIJO FRESCO CREMOSO

Creme suave de ervilhas com um toque fresco de hortela,
servido com um delicioso e leve queijo fresco

5,90

BURRATA MEDITERRANEA

Cremosa burrata servida com pesto vermelho, tomate marinado, azeitonas e ricula fresca.
Finalizada com pérolas de balsamico e améndoa crocante

12,00

MELAO COM PRESUNTO IBERICO

Fatias suculentas de meldo fresco harmonizadas com presunto ibérico curado, numa
combinagao classica e refrescante

12,00

CAMARAO FRITO A ALGARVIA

Camaroes salteados em azeite aromatizado com ervas frescas, envolvidos num delicado
molho cremoso de marisco

13,00

COCKTAIL DE CAMARAO

Camaroes cozidos e suculentos servidos sobre cama de alface
com molho rosé cremoso

12,00

QUEIJO DE CABRA GRATINADO COM MEL

Medalhao de queijo de cabra gratinado com mel artesanal

12,00

TARTARO DE SALMAO TROPICAL

Salmao fresco, misturado com abacate e manga suculenta.
Servido com alcaparras, cebola roxa, toque de sésamo tostado, crocante de arroz e algas
marinhas

14,00
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CARNE

PEITO DE PATO DOS MONTES ALGARVIOS
Peito de pato suculento, servido com puré de cenoura, gyoza crocante, e um molho
intenso de frutos vermelhos

21,00

VAZIA A CHEFE
Suculento naco de vazia sul americana grelhado, acompanhado por batata assada ao
forno, molho trés mostardas, pimentos padrén, e tomate cherry confitado
25,00

LOMBINHO DE PORCO COM TOQUE DOCE

Lombinho de porco grelhado, servido com puré de batata-doce
e calda de morango artesanal
21,00

CARIL DE FRANGO TROPICAL
Peito de frango suculento cozinhado num aromatico molho de caril com leite de coco,
ananas caramelizado, toque de lima e crocante de caju

18,90

COSTELETA DE NOVILHO GRELHADA

Corte marmorizado e ultra-suculento grelhado na brasa, servido no ponto ideal
acompanhado de mix de cogumelos, manteiga de vinho tinto e chalotas

27,50

Arrozdealho 2,90 Purédebatata 2,90
Batataamurro 2,90 Esparregado 3,50
Espargos 3,90 Saladamista 3,00
Saladadetomate 4,00 Batatafrita 4,00
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VEGETARIANO

RISOTO DE ESPARGOS E LIMAO

Cremoso risoto de arroz arbério envolvido num delicado creme de espargos e
finalizado com raspas de limao fresco

17,00

QUINOA MEDITERRANEA

Mistura de quinoa e legumes salteados, servidos sobre um suave puré de
cenoura e acompanhados por tofu grelhado

17,00

TAGLIATELLE AO PESTO VERMELHO

Massa fresca salteada com pesto de tomate seco, tomate cherry e 6leo de
manjericao, finalizada com Parmesao crocante

17,00

GLUTEN FREE PASTA

Gluten free pasta com molho de tomate e basilico

17,00

SOBREMESAS

TARTE DE MAGA COM CREME E GELADO DE BAUNILHA

7,50
TABUA DE QUEIJOS
11,90
PETIT GATEAU COM GELADO
7,90
BROWNIE COM GELADO
7,90
PANNA COTTA COM COULIS FRUTOS VERMELHOS
6,00
SOBREMESA DO CHEF
6,00
FRUTA DA EPOCA
4,90



